UIRNDE & POISSON

MISSION FRIED CHICKEN 13
POULET FRIT ENROBE DE CORNFLAKES, SERVI AVEC UNE MAYONNAISE MADRAS.
ALLERGENES : GLUTEN, GUFS, LACTOSE & MOUTARDE

MASALA FISH TACOS c pcs) 13
POISSON BLANC PANE DANS UN TEMPURA DE GRAINES D'AJWAIN, GINGEMBRE, AIL ET DU
CHILI AVEC UN TARTARE DE FEUILLE DE CURRY ET UNE SALADE MARINEE A LA “MISSION".
ALLERGENES : GUFS, MOUTARDE, LACTOSE & GLUTEN

STICKY GOAN RIBS G rcs) 16
COTES DE PORC HAUT DE GAMME (DUROC DE BATALLE IBERICO) BRAISEE PENDANT 12
HEURES. GRILLEES ET ENROBEES D'UN GLACAGE AU TAMARIN ET AU JAGGERY.

ALLERGENES : GLUTEN

PRAWNOGRAPHY @ pcs) 13
GAMBAS GRILLEES AU TANDOOR AVEC UNE MARINADE MASALA. SERVIES SUR NOTRE
SAUCE GOANAISE. AVEC UNE GARNITURE DE CITRON VERT ACIDULE.

ALLERGENES : CRUSTACES & LACTOSE

LAMB CHAMPARAN & & ¥ 20

CUISSE D'AGNEAU TRADITIONELLE DU BIHAR. CUITE LENTEMENT DANS UNE PETITE
CASSEROLE AVEC DE LA CANELLE, DE L'ANIS ETOILE, DE LA CARDAMOM NOIR, DU CUMIN
ET UNE GOUSSE D'AIL TENDREMENT ROTIL

ALLERGENES : MOUTARDE

CUISSE DE POULET GRILLEE AU TANDOOR DANS UNE MARINADE A LA NOIX DE CAJOU, LA
CREME. LA CARDAMOME ET LE FROMAGE CHEDDAR. SERVI AVEC UNE SALADED'HERBES
FRAICHES ET EPICEES. ALLERGENES : LACTOSE & NOIX DE CAJOU

OLD DELHI BUTTER CHICKEN 13

POULET GRILLE AU TANDOOR, ASSAISONNE A LA MODE OLD DELHI, SAUCE AU BEURRE
SIGNATURE, AU NOIX DE CAJOU ET DE LA CREME. “SAUPOUDRE DE METHI".
ALLERGENES : MOUTARDE, LACTOSE & NOIX DE CAJOU

BADBOY SEEKH 13

BROCHETTE D'AGNEAU A 100%, ASSAISONNEE D'UNE CREME DE CHUTNEY VERT. SERVIE
AVEC UNE SALADE RELEVEE AUX HERBES FRAICHES. ALLERGENES : LACTOSE

ACCOMPRGNEMENTS

PILAU RIZ r1z BASMATI, CUIT A FEU DOUX AUX EPICES INDIENNES
ENTIERES ET SAFRAN. 45
PLAIN NAAN NAAN CUISSON TRADITIONELLE AU TANDOOR.
ALLERGENES : GLUTEN, LACTOSE 4
BUTTER NAAN NAAN AU COUCHES DE BEURRE, CUIT AU TANDOOR AVEC DU BEURRE
SUPPLEMENTAIRE.  ALLERGENES : GLUTEN, LACTOSE
GARLIC NAAN nAAN AVEC DE L’AIL HACHE, DE LA CORIANDRE FRAICHE ET
DU BEURRE.  ALLERGENES : GLUTEN, LACTOSE 4,
CHILI CHEESE NAAN naAAN FOURRE AU CHEDDAR, AUX PIMENTS VERTS ET
A UN MELANGE DE GRAINES DE CUMIN ROTIES. 4,
ALLERGENES : GLUTEN, LACTOSE

UEGETHRIEN

OH MY GOBI v 1

PLAT INDO-CHINOIS NE A CALCUTTA. CHOU-FLEUR CROUSTILLANT FRIT ET ENROBE D'UN
MELANGE COLLANT DE SAUCE SOJA ET DE PIMENT. ALLERGENES : GLUTEN, SOJA ET SESAME

HERO CORN v 4

MAIS GRILLE AU BARBECUE. SAI.‘[TE DANS UNE SAUCE MASALA AU BEURRE ET ENROBE
D'UNE POUDRE D’EPICES ACIDULEES. ALLERGENES : MOUTARDE, SESAME & LACTOSE

PAPADI CHAAT v 8
DISQUES DE PATE CROUSTILLANTS GARNIS D'UNE PUREE DE POMMES DE TERRE ACIDULEE
ET RECOUVERTS DE CHUTNEY DE TAMARIN. DE MENTHE ET DE FENOUIL.

ALLERGENES : GLUTEN & LACTOSE

BEETS INTERNATIONAL v 10

CROQUETTES DE BETTERAVE AVEC DU GINGEMBRE ET DU CUMIN GRILL. SERVIES AVEC
UNE MAYONNAISE A LA CANNEBERGE. ALLERGENES : GLUTEN, LACTOSE & GUFS

CHOU POINTU DANS UNE MARINADE BALCHAO GRILLE AU BARBECUE. SERVI SUR NOTRE
SAUCE GOANAISE, GARNI DE MOONG DHAL CROUSTILLANT.
ALLERGENES : LACTOSE

CHILLI SPROUTS & v 1
RECETTE DES RUES DE CHOUX DE BRUXELLES SAUTES AVEC DES POIVRONS ET DES
OIGNONS DANS UNE SAUCE TOMATE PIMENTEE, GARNIE DE CIBOULETTE.

ALLERGENES : SOJA

MALAI BROCCOLI 12

BROCOLI GRILLE MARINE DANS UNE SAUCE A LA CREME DE CAJOU, A LA CARDAMOME ET
AU FROMAGE CHEDDAR. ALLERGENES : LACTOSE & NOIX DE CAJOU

OLD DELHI BUTTER PANEER 13

PANEER (FROMAGE DE VACHE) GRILLE AU TANDOOR ET SAUTE “A LA MODE OLD DELHI"
DANS NOTRE SAUCE AU BEURRE SIGNATURE, “SAUPOUDRE DE METHI".
ALLERGENES : LACTOSE, MOUTARDE & NOIX DE CAJOU

BBQ MUSHROOM MOILEE v 12

CHAMPIGNONS MASALA BARBECUE, SERVIS SUR UNE SAUCE MOILEE DU SUD A LA NOIX DE
COCO ET AUX FEUILLES DE CURRY. GARNIS DE FEUILLES DE CITRON VERT, DE PIMENT ET
D'UN CRUMBLE AUX NOISETTES. ALLERGENES : MOUTARDE
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DE L'ANANAS GRILLE TREMPE
DANS UN CARAMEL AU BEURRE
GLUANT ET NOTRE RHUM
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D:ANANAS. AVEC UNE GLACE “g

A LA NOIX DE COCO & DES §
COPEAUX DE NOIX DE COCO. 3
ALLERGENES: LACTOSE & GLUTEN ~m
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MISSION MASALA’S FIREWATER

DISPONIBLE AU BAR
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RHUM MELANGE MAISON RHUM A L’ANANAS

28,5 EUR 33 EUR
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SI LE CHOIX EST DIFFICILE, ALORS LE MENU DE PARTAGE EST LE CHOIX PARFAIT.
C’EST UN PETIT AVANT GOUT DE TOUT ET PARFAIT POUR DEUX.

€ 79 / 2 PERS.

Wi MENuU UBGI i MENU UidnNDE i::
“H PURI BOMBS ““ PURI BOMBS f |
il BEETROOT CROQUETTES ||H MISSION FRIED CHICKEN [{
“H OLD DELHI OLD DELHI ﬂ’
BUTTER PANEER ! BUTTER CHICKEN n;

! BBQ MUSHROOM MOILEE | PRAWNOGRAPHY ‘iié

| MALAI BROCCOLI 111 BADBOY SEEKH l!l!

: : HERO CORN ““ STICKY GOAN RIBS Illlgi
|"| OH MY GOBI ||H OH MY GOBI ]
!!H BUTTER/GARLIC NAAN i:l’ BUTTER GARLIC NAAN | ;
i||! PILAU RICE AN PILAU RICE "
M PAPPADOM :H! PAPPADOM 9‘"
:“: PICKLES & CHUTNEYS Il PICKLES & CHUTNEYS ﬂ“i
] DESI SLAW Ll DESI SLAW l
Nesssssazae . 2'—‘-5-25:‘:‘-.:-“..—:—&'—2251';"'-!

MALHEUREUSEMENT, LES MENUS SONT FIXES, LES MODIFICATIONS NE SONT PAS POSSIBLES.
UN PAYEMENT PAR ADDITION EST CHALEUREUSEMENT APPRECIE.




