
VIANDE & POISSON

ACCOMPAGNEMENTS

MISSION FRIED CHICKEN 13
Poulet frit enrobé de cornflakes, servi avec une mayonnaise madras.
ALLERGÈNES : GLUTEN, ŒUFS, LACTOSE & MOUTARDE

MASALA FISH TACOS (2 pcs)   13
Poisson blanc pané dans un tempura de graines d’ajwain, gingembre, ail et du 
chili. Avec un tartare de feuille de curry et une salade marinée à la “Mission”. 
ALLERGÈNES : ŒUFS, MOUTARDE, LACTOSE & GLUTEN 

STICKY GOAN RIBS (3 pcs) 16
Côtes de porc haut de gamme (Duroc de Batalle Iberico) braisée pendant 12 
heures, grillées et enrobées d’un glaçage au tamarin et au jaggery. 
ALLERGÈNES : GLUTEN

PRAWNOGRAPHY (3 pcs) 13
Gambas grillées au tandoor avec une marinade masala, servies sur notre 
sauce goanaise, avec une garniture de citron vert acidulé.  
ALLERGÈNES : CRUSTACÉS & LACTOSE

LAMB CHAMPARAN     20
Cuisse d’agneau traditionelle du Bihar. Cuite lentement dans une petite 
casserole avec de la canelle, de l’anis étoilé, de la cardamom noir, du cumin 
et une gousse d’ail tendrement rôti.   
ALLERGÈNES : MOUTARDE 

MALAI CHICKEN 13
Cuisse de poulet grillée au tandoor dans une marinade à la noix de cajou, la 
crème, la cardamome et le fromage cheddar. Servi  avec une saladed’herbes 
fraîches et épicées. ALLERGÈNES : LACTOSE & NOIX DE CAJOU

OLD DELHI BUTTER CHICKEN 13 
Poulet grillé au tandoor, assaisonné à la mode Old Delhi, sauce au beurre 
signature, au noix de cajou et de la crème. “Saupoudré de Methi”. 
ALLERGÈNES : MOUTARDE, LACTOSE & NOIX DE CAJOU

BADBOY SEEKH 13
Brochette d’agneau à 100%, assaisonnée d’une crème de chutney vert. Servie 
avec une salade relevée aux herbes fraîches. ALLERGÈNES : LACTOSE

PILAU RIZ RIZ BASMATI, CUIT À FEU DOUX AUX ÉPICES INDIENNES  
 ENTIÈRES ET SAFRAN. 4,5
PLAIN NAAN NAAN CUISSON TRADITIONELLE AU TANDOOR.
 ALLERGÈNES : GLUTEN, LACTOSE 4
BUTTER NAAN NAAN AU COUCHES DE BEURRE, CUIT AU TANDOOR AVEC DU BEURRE 
  SUPPLÉMENTAIRE.  ALLERGÈNES : GLUTEN, LACTOSE 4
GARLIC NAAN NAAN AVEC DE L’AIL HACHÉ, DE LA CORIANDRE FRAÎCHE ET 
 DU BEURRE.  ALLERGÈNES : GLUTEN, LACTOSE 4,5
CHILI CHEESE NAAN NAAN FOURRÉ AU CHEDDAR, AUX PIMENTS VERTS ET  
    À UN MÉLANGE DE GRAINES DE CUMIN RÔTIES. 4,5 
    ALLERGÈNES : GLUTEN, LACTOSE

OH MY GOBI V 11
Plat indo-chinois né à Calcutta. Chou-fleur croustillant frit et enrobé d’un 
mélange collant de sauce soja et de piment. ALLERGÈNES : GLUTEN, SOJA ET SÉSAME

HERO CORN V 7
Maïs grillé au barbecue, sauté dans une sauce masala au beurre et enrobé 
d’une poudre d’épices acidulées. ALLERGÈNES : MOUTARDE, SÉSAME & LACTOSE

PAPADI CHAAT V 8
Disques de pâte croustillants garnis d’une purée de pommes de terre acidulée 
et recouverts de chutney de tamarin, de menthe et de fenouil.  
ALLERGÈNES : GLUTEN & LACTOSE

BEETS INTERNATIONAL V 10
Croquettes de betterave avec du gingembre et du cumin grill, servies avec 
une mayonnaise à la canneberge. ALLERGÈNES : GLUTEN, LACTOSE & ŒUFS

GOAN HISPI 11
Chou pointu dans une marinade balchao grillé au barbecue, servi sur notre 
sauce goanaise, garni de moong dhal croustillant. 
ALLERGÈNES : LACTOSE 

CHILLI SPROUTS   V 11
Recette des rues de choux de Bruxelles sautés avec des poivrons et des 
oignons dans une sauce tomate pimentée, garnie de ciboulette.  
ALLERGÈNES : SOJA

MALAI BROCCOLI 12
Brocoli grillé mariné dans une sauce à la crème de cajou, à la cardamome et 
au fromage cheddar. ALLERGÈNES : LACTOSE & NOIX DE CAJOU

OLD DELHI BUTTER PANEER 13
Paneer (fromage de vache) grillé au tandoor et sauté “à la mode Old Delhi” 
dans notre sauce au beurre signature, “Saupoudré de Methi”.  
ALLERGÈNES : LACTOSE, MOUTARDE & NOIX DE CAJOU

BBQ MUSHROOM MOILEE V 12
Champignons masala barbecue, servis sur une sauce moilee du sud à la noix de 
coco et aux feuilles de curry. Garnis de feuilles de citron vert, de piment et 
d’un crumble aux noisettes. ALLERGÈNES : MOUTARDE

VEGETARIeN



Dessert

28,5 33
RHUM À L’ANANASRHUM À L’ANANASRHUM MÉLANGE MAISONRHUM MÉLANGE MAISON

EUREUREUREUR

DISPONIBLE AU BAR
MISSION MASALA’S FIREWATER

€ 79 / 2 PERS.

BOMBAY BBQ

Menu végI Menu VIande
PURI BOMBS

BEETROOT CROQUETTES

OLD DELHI 
BUTTER PANEER

BBQ MUSHROOM MOILEE

MALAI BROCCOLI

HERO CORN

OH MY GOBI

BUTTER/GARLIC NAAN

PILAU RICE

PAPPADOM

PICKLES & CHUTNEYS

DESI SLAW

PURI BOMBS

mission fried chicken

old delhi 
butter chicken

prawnography

badboy seekh

sticky goan ribs

OH MY GOBI

BUTTER/GARLIC NAAN

PILAU RICE

PAPPADOM

PICKLES & CHUTNEYS

DESI SLAW

SI LE CHOIX EST DIFFICILE, ALORS LE MENU DE PARTAGE EST LE CHOIX PARFAIT.
C’EST UN PETIT AVANT GOÛT DE TOUT ET PARFAIT POUR DEUX.

MALHEUREUSEMENT, LES MENUS SONT FIXES, LES MODIFICATIONS NE SONT PAS POSSIBLES.
UN PAYEMENT PAR ADDITION EST CHALEUREUSEMENT APPRÉCIÉ.

Glace noix de coco
 & ananas

De l’ananas grillé trempé 
dans un caramel au beurre 

gluant et notre rhum 
d’ananas, avec une glace 
à la noix de coco & des 
copeaux de noix de coco.  

ALLERGÈNES: LACTOSE & GLUTEN
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